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FICHE D’ANALYSE
	SENS
	OBSERVATIONS
	PROPOSITION DE RECTIFICATION

	ASPECT :
Ce que perçoit le regard
	



	

	TEXTURE :
Ce qui est perçu en coupant, mâchant
	




	

	SAVEUR et ODEUR :
Goût et arôme 
	




	



Aspect : couleur, lustré, mouillé, forme, dimension
[bookmark: _heading=h.gjdgxs]Texture : cassant, coriace, craquant, croustillant, cru, desséché, ferme, fibreux, inconsistant, moelleux, souple, spongieux, pâteux, gluant, pesant, dur, velouté, soyeux, élastique
Saveur : salé, sucré, amer, épicé, fort, piquant, acidulé, agressif, mordant, sur, fade, agréable, appétissant, bon, délicat, doux, exquis, succulent, comparaison avec un aliment.
