Fiche de planification
Avant chaque expérience pratique, il faut lire et comprendre la recette à effectuer :
· Déterminer les ingrédients selon les catégories afin de les retrouver facilement 
· Organiser et planifier les tâches de préparation de nettoyage et d’exécution en ordre de priorité afin de respecter le temps alloué. 
· Identifier le matériel nécessaire pour chacune des tâches
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